Lo Casapuerto

Nuestroy postires

SORBETE AL CAVA
Sorbet with cava/ Sorbert au cava
ENSALADA DE NARANJA CON MIEL Y CANELA

Orange salad with honey and cinnamon

Salad d“oranges avec du miel et de la cannelle

ARROZ CON LECHE

Rice with milk/ Riz au lait

BROWNIE CHOCOLATE CON HELADO DE VAINILLA
Brownie with vanilla ice cream/ Brownie d la glace

POSTRES DEL DIA

Dessert of the day/ Dessert du jour

PREGUNTAR POR NUESTROS DIGESTIVOS
Ask about our digestives

Renseignez-vous sur nos digestifs

4,00 €

5,50€

5,50 €

6,50 €

6,50€

N4 8% %

TI0 PEPE (Fino)

PAPIRUSA (Manzanilla)
ESCUADRILLA (Amontillado)
PENINSULA (Palo Cortao)
ALFONSO (Oloroso seco)

CANASTA (Cream)

EAST INDIA SOLERA (Cream)

SAN EMILIO (Pedro Ximenez-Lustau)
VINO DE NARANJA (CONDADO)
TORRES 10 (Brandy Jerez Reserva)
CARDENAL MENDOZA (Brandy Jerez Gran Reserva)

3,20 €/ 21,00 €
3,70 €/ 23,00 €
4,50 € / 36,00 €
4,50 € | 36,00 €
3,20 € / 21,00 €
3,20 € / 21,00 €
4,50 € / 36,00 €
5,00 € / 40,00 €
4,00 € / 24,50 €
6,50 €

12,50 €

PREGUNTAR POR NUESTROS ESPECIALES DEL DIA

Ask about our specials of the day

Renseignez-vous sur nos spéciaux du jour

INFORMACION DE ALERGENOS DISPONIBLE BAJO PETICION

Allergens information avaliable upon request



Nuestra Cavta

U poco-de picoteo

CANA DE LOMO IBERICA (120 gr.)

Cured iberian pork loin/Longo de porc ibérique séché

TABLA DE QUESO (180 gr.)

0ld sheep cheese/ Fromage de brebis vieux

TOSTA SARDA ATUN ROJO SOBRE CREMA DE PIMIENTOS

Toast sardinian bluefin tuna on a pepper cream

TOSTA QUESO PAYOYO, LOMO EN MANTECA Y JALEA DE TOMATE
Toast with payoyo cheese, pork loin in lard and tomato jelly

Toast au fromage Payoyo, longe de porc au saindoux et gelée de tomate
NUESTRO SALMOREJO

Cold Sevillian soup/ Soupe sévillane froide
CARPACCIO TERNERA RETINTA

Beef retinta carpaccio/ Carpaccio de hoeuf

CROQUETAS DEL CHEFF (6 unidades)

Chef”s croquettes/ Croquettes de chef

BUNUELOS DE MORCILLA Y ALI OLI AJO ASADO ( 4 unidades)
Black pudding fritters / Beignets de boudin noir

Ervsaladas

ENSALADILLA DE LA CASA

Shrimp potato salad/ Salade de pommes de terre aux crevettes
ENSALADA DE TOMATE TEMPORADA

Seasonal tomato salad/ Salade de tomates de saisson
*MOZARELLA

*SARDA DE ATUN
ENSALADA CESAR

Caesar Salad/ Salade cesar

PASTA DE LA CASA
RISOTTO DE VERDURAS

Vegetarian risotto/ Risotto aux Iégumes
PUERROS GRATINADOS CON PARMENTIER TRUFADA

Leeks gratin with truffed parmentier/Gratin de poireaux au parmentier truffée

16,50 €

14,50 €

7,00€

8,00 €

5,80 €

16,20 €

11,80€

9,00 €

9,20 €

12,50 €

+1,50 €
+ 2,50€
12,50 €

12,50 €
11,50 €

10,20 €

Pescadoy

TATAKI ATUN ROJO SALVAJE DE ALMADRABA (100 gr.)

Tuna Almadraba tataki/ Tataki de thon de Almadraba

TARTAR ATUN ROJO SALVAJE DE ALMADRABA (100 gr.)

Tuna Almadraba tartar/ Tartar de thon de Almadraba

TARANTELO ATUN ROJO SALVAJE DE ALMADRABA PLANCHA (200 gr.)

Grilled Almadraba tuna tarantelo/ Tarantelo de thon d“Almadraba grillée

LUBINA PLANCHA CON PARMENTIER TRUFADA

Grilled sea bass with truffed parmentier/ Bar grillée au parmentier truffé

SUPREMA DE SALMON

Salmon supreme/ Saumon supréme

Carnes
STEAK TARTAR RETINTO 100 % (100 gr. )
Steak tartare Retinto beef/ Steak tartare

SOLOMILLO TERNERA RETINTA 100% A LA BRASA (200 gr.)
Grilled Retinto beef sirloin/ Filet de hoeuf grillée

ENTRECOTT TERNERA RETINTA 100 % A LA BRASA (300 gr.)

Grilled beef entrecote/ Entrecdte de boeuf grillée

NUESTRA MINI HAMBURGUESA TERNERA RETINTA 100 %

Our mini burguer Retinto beef/ Notre mini burguer de boeuf Retinto

PRESA IBERICA

Iberian pork dam /Proie ibérique
CHULETITAS DE CORDERO LECHAL
Sucking lambs chops/ Cotelettes d “agneau
Guawrnicionesy 4,50 €
o  PATATAS FRITAS CASERAS
«  WOK DE VERDURAS
o  PIMIENTOS DEL PADRON
o  ENSALADA MIXTA

Pan y picos

19,50 €

19,50 €

25,80 €

15,80 €

18,80 €

19,50 €

26,80 €

26,50 €

7,00 €

18,50 €

18,80 €

2,00 €



